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Mingel menus  
Serveras till grupper om miminum 50 personer/Served to groups of minimum 50 persons 
 
Det perfekta alternativet då man vill att gästerna/kunderna skall mingla runt och lära känna varandra. 
All mat är anpassad att ätas stående. Tallrikarna är clipsade så att man kan sätta fast sitt glas. Dryck 
serveras från bufféer. Vi möblerar lokalen med 1 ståbord/10 gäster samt avlastningsbord för tallrikar 
och glas. Välj bland våra 3 olika förslag nedan. 
 
The perfect alternative for occasions when you want guests and customers to get to know each other. All food can be eaten 
while standing. The plates are equipped with a beverage container. Drinks are served from the buffet. One table per ten 
guests as well as a disposal table for plates and glasses is provided. Choose among our three different menu options below.  
 

Mingeltallrik WEST/Mingel plate WEST 
New Mexico bönsallad. 
New Mexico bean salad 
 
Tamarind Ajvar relish bakad lax. 
Tamarind Ajvar relish-baked salmon 
 
Mezekryddad majskolv. 
Meze-spiced corn on the cob. 
 
BBQ-penslad entrecôte i skivor. 
BBQ-basted slices of entrecôte. 
 
Chilibakad potatis med apelsin och cashewnötter. 
Chili-baked potatoes topped with orange and cashew nuts. 
 
Cassavachips. 
Cassava chips. 
 
Pumpapaj. 
Pumpkin pie. 
 
Price SEK 169  
 
Dessert WEST/Dessert WEST:  
Passionfrukttarte med ananaskaramell.  
Passion fruit tarte with pineapple caramel.   
 
Price SEK 69  
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Mingeltallrik NORTH/Mingel plate NORTH 
Kesellapaj med krabba och ädelost. 
Cottage cheese pie with crab and blue cheese. 
 
Gubbröra på kavring. 
Anchovies mix on dark rye bread. 
 
Pitabröd med räkor, dill och purjolök. 
Pita bread with shrimp, dill and leek. 
 
Halstrad rimmad oxbringa på pepparrotsost och pumpernickel. 
Grilled salted brisket of beef on horseradish and pumpernickel. 
 
Tvärnöskinka med kapriskeso. 
Tvärnö ham with caper cottage cheese. 
 
Spenatsallad med äppeldressing. 
Spinach salad topped with apple dressing. 
 
Citrongravad laxrulle med peppar creme cheese. 
Lemon raw-pickled salmon rolls with pepper cream cheese. 
 
Price SEK 219  
 
 
Dessert NORTH/Dessert NORTH:  
Rosmarin och äppeltarte med kardemummagrädde.  
Rosemary and apple torte with cardamom cream. 
 
Price SEK 69  
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Mingeltallrik SOUTH/Mingel plate plate SOUTH 
Svartpeppar- och citronstekt kalvfile med basilika. 
Black pepper and lemon-fried fillet of veal with basilica 
 
Liten sallad på päron, manchegoost och valnötter. 
A small salad of pears, Manchego cheese and walnuts. 
 
Vitvinsbrässerad kyckling med prosciuttolindad plommontomat. 
White wine-braised chicken with prosciutto-wrapped plum tomatoes. 
 
Fänkål- och äppeltzatziki. 
Fennel and apple tzatziki. 
 
Mahgrabi cous-cous med kikärtor, aprikos och rostad paprika. 
Maghreb couscous with chick peas, apricots and roasted bell peppers. 
 
Ångad broccoli marinerad i fetaost och pistage. 
Steamed broccoli marinated in feta cheese and pistachio 
 
Pestobruschetta. 
Pesto bruschetta 
 
Price SEK 229  
 
 
Dessert 3/Dessert 3: 
Tiramisu  
Tiramisu 
 
Price SEK 69  
 
Alla priser är angivna exclusive moms. Vi förbehåller oss rätten att justera priserna. 
We reserve the right to adjust the prices. All prices are exclusive VAT. 
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